Smaker

Babka drozdzowa z konfiturg

Przepiséw: 2564 Ocena: 19495

o Autor: Tradycyjna_Kuchnia 1 G) ﬁ E

5-6 0s. >60 min tatwe tanie

Sktadniki:

- Maka pszenna 40 dag

- Cukier puder 15 dag

- Drozdze 5 dag

- Masto 10 dag

- Z6ttko jaja 5 szt.

- Mleko [ szklanki

- Szczypta soli

- Konfitura 1 stoiczek (dowolny smak)
- Thuszcz do formy

sty Kuginia | S1iler - Butka tarta do formy

Sposob przygotowania:

1 Wykonanie:
Drozdze, 2 tyzki maki, 2 tyzki cukru wraz ze szczyptg soli wymieszac w [ szklance cieptego mleka
i odstawi¢ w ciepte miejsce. W miedzy czasie roztopi¢ masto i ostudzi¢, a z6ttka utrzed z
pozostatym cukrem. Do wyrosnietego rozczynu wsypa¢ make, wla¢ mleko i potgczyc¢ z z6ttkami.
Wyrobic ciasto, dodac ostudzone masto, jeszcze chwile wyrobié, nakryc Scierkg i odstawic
ponownie w ciepte miejsce na pot godziny. Gdy ciasto podwoi objetos¢ przetozy¢ potowe ciasta
do przygotowanej foremki z kominkiem i natozy¢ tyzkg wkoto konfiture. Przykry¢ resztg ciasta i
odstawi¢ ponownie na pot godziny. Piec w temperaturze 180 stopni okoto 50 minut, po
upieczeniu posypac cukrem pudrem.

Twoje notatki do przepisu:


http://smaker.pl/przepisy-desery/przepis-babka-drozdzowa-z-konfitura,158532,tradycyjna-kuchnia.html
http://smaker.pl/kucharz-Tradycyjna_Kuchnia

