Smaker

Babka Ziemniaczana z Farszem
Miesnym

c Autor: Barbarelka36 l ® a E

Przepiséw: 22 Ocena: 633 5-6 0s. 30 min $rednie przystepne

Sktadniki:

- ziemniaki, 10 szt, duzych

- mieso mielone, ok. 0,5 kg

- cebula, 2 szt.

- jajka, 2-3 szt.

- sOl, pieprz, majeranek,, wg. smaku
- Butka tarta

Sposob przygotowania:

1 Mieso mielone robimy jak na kotlety.

2 Ziemniaki obieramy i ucieramy jak na placki. Dodajgc odpowiednie przyprawy, jajko i cebule.

2 Naczynie zaroodporne smarujemy margaryng i posypujemy butka tartg. Wlewamy ciasto (ok.
1/2) nastepnie przykrywamy miesem mielonym. Ja robie mate ptaskie korleciki i wyktadam je
sciSle na ciasto. Potem wlewamy drugg czesc ciasta, wygtadzamy.

+ Ktadziemy folie aluminiowg i wktadamy do nagrzanego do 180 stopni piekarnika. Pieczemy ok.

1-1,5 godziny. Po 50 minutach zdejmujemy folie i rumienimy wierzch.

5 Zycze smacznego!

Twoje notatki do przepisu:
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http://smaker.pl/przepisy-dania-glowne/przepis-babka-ziemniaczana-z-farszem-miesnym,19965,barbarelka36.html
http://smaker.pl/przepisy-dania-glowne/przepis-babka-ziemniaczana-z-farszem-miesnym,19965,barbarelka36.html
http://smaker.pl/kucharz-Barbarelka36

