Smaker

Baklazany zapiekane z kozim
serem:

wysbyazad

& Autor: Katrin3783 & G) ﬁ ﬁ

Przepiséw: 1 Ocena: 5 3-40s. 15min $rednie przystepne

Sktadniki:

- ser kozi, 25 dag, okoto 4 plasterki
- baktazan, 0,5

- pomidory, 2

- Swiezy tymianek, 3-4 gatgzki

Sposob przygotowania:

1 Baktazana umy¢, pokroi¢ w plasterki i doprawic solg i pieprzem. Pomidory oczysci¢, umyc i
pokroi¢ w plasterki. Tymianek umy¢, osuszy¢ catkowicie z wody i obrac listki z gatgzek 3-4 liscie
tymianku wymieszac z oliwg z oliwek. Plastry baktazana utozy¢ w zaroodpornym naczyniu,
obtozy¢ pomidorami i serem kozim, doprawic solg i pieprzem. Wszystko pola¢ uprzednio
przygotowang oliwg z tymiankiem i wstawi¢ do rozgrzanego piekarnika do temperatury 200 st
C zapiekac okoto 15 minut. Posypac tymiankiem.

Twoje notatki do przepisu:


http://smaker.pl/przepisy-przekaski/przepis-baklazany-zapiekane-z-kozim-serem,42904,katrin3783.html
http://smaker.pl/przepisy-przekaski/przepis-baklazany-zapiekane-z-kozim-serem,42904,katrin3783.html
http://smaker.pl/kucharz-Katrin3783

