Smaker

Ciasteczka marchewkowe z
marmoladq

‘ Autor: BM87 L G) ﬁ E

‘f Przepiséw: 91 Ocena: 1743 3-40s. 30min ftatwe tanie

Sktadniki:

- 200 g maki pszennej

- 100 g miekkiego masta

- 2 duze marchewki

- 1 tyzeczka proszku do pieczenia
- 1 tyzeczka cukru waniliowego

- 50 g cukru pudru

- 100 g marmolady
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Sposbb przygotowania:

1 Piekarnik rozgrzewamy do temperatury 190 stopni C. Mgke mieszamy z proszkiem do

pieczenia, cukrem pudrem i cukrem waniliowym. Marchewki obieramy i trzemy na tarce o
matych oczkach.

2 Startg marchewke i miekkie masto dodajemy do miski z mgka. Mieszamy, a nastepnie
formujemy kleistg kule. Na stolnicy wyrabiamy ciasto, podsypujac maka w razie potrzeby.
Wyrobione ciasto cienko watkujemy .


http://smaker.pl/przepisy-desery/przepis-ciasteczka-marchewkowe-z-marmolada,105945,bm87.html
http://smaker.pl/przepisy-desery/przepis-ciasteczka-marchewkowe-z-marmolada,105945,bm87.html
http://smaker.pl/kucharz-BM87

5 Wycinamy z mate kota za pomocg kieliszka, w co drugim krgzku wycinamy jeszcze mniejsze
kotka.

4+ Cate kota smarujemy marmoladg i uktadamy na nich te z wycietym Srodkiem.

5 Gotowe ciasteczka uktadamy na blaszce i wktadamy do piekarnika na okoto 20 minut.
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7 Smacznego!

Twoje notatki do przepisu:




