Smaker

ciasteczka Misie

F' Autor: izaa_a ; G’) ﬁ E

Przepiséw: 571 Ocena: 21309 >60s. >60min tatwe  tanie

Sktadniki:

200g masta w temperaturze pokojowej
230g maki

1 z6ttko

30g ciemnego kakao

100g cukru pudru

1/2 tyzeczki esencji waniliowej
czekolada, lukier do dekoracji

Sposob przygotowania:

Miekkie masto ucieramy doktadnie w misce, wsypujemy cukier puder i dalej ucieramy ok 2
minuty.

Dodajemy z6ttko, esencje waniliowg. Na koncu dodajemy make i mieszamy chwilke mikserem,
a nastepnie zagniatamy rekoma ciasto; jest bardzo miekkie ale takie ma byc.

Dzielimy na dwie czesci i do jednej dodajemy kakao. Zawijamy osobno w folie spozywczg* i
wktadamy na okoto
godzine do lodowki. Po tym czasie nalezy podsypujgc makg rozwatkowad na grubosc ok 2-3mm

Z ciasta ciemnego wycinamy kotka szklankg a z jasnego np kieliszkiem 2/1 na jedno duze kotko
dwa mate.

Duze kota uktadamy na blaszce wytozonej papierem do pieczenia, naktadamy jasny pyszczek, a
drugi maty przekrawamy nozem i naktadamy uszy**

Ciasteczka pieczemy w nagrzanym piekarniku do 170st w termoobiegu okoto 8-10 minut.

Kiedy ostygna robimy oczy z lukru i buzke z czekolady roztopionej w kapieli wodnej. Oczy tez
mozna zrobic z biatej czekolady.

lukier: 4 tyzeczki cukru pudru utrze¢ z odrobing Smietany dostownie na czubku tyzeczki; lukier
musi byc¢ gesty zeby sie nie rozptynat.

* poniewaz ciasto szybko sie nagrzewa i lepi strasznie ja po wyrobieniu od razu rozwatkowatam
miedzy dwoma pergaminami na 2-3mm i wstawitam takie wtasnie do lodéwki na godzinke

** yszy polecam natozy¢ 1-2 mm na ciemne ciasto bo jesli tylko dotozymy to mogg szybko
odpasc
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