Smaker

Ciasto swiqgteczne

Autor: listek 1 G) ﬁ ﬁ

Przepiséw: 29 Ocena: 1655 >60s. >60min $rednie przystepne

Sktadniki:

- CIASTO:
-maka, 1,5 szklanki

-margaryna, 0,5 kostki + 0, 5 kostki do
masy serowej

- cukier puder, 0,5 szklanki + po 1 szkl.
do masy makowej i serowe;j

- 20ttko

- proszek do pieczenia, 0,5 tyzeczki
- Masa makowa:

- mak, 0.5 kg

-jajka, 2 + 5 do masy serowej
- biatko, 1

- olejek waniliowy

- Butka tarta, 2 tyzki

- MASA SEROWA:

- mielony ser, 1kg

- DO DEKORACJI:

- polewa czekoladowa

- lukier biaty

- bita Smietana(niekoniecznie)

B s sfnnanstasnatl

Sposob przygotowania:

1 Zagnies$¢ kruche ciasto , owing¢ w folie i schtodzi¢ w loddéwce przez ok. godzine. Nastepnie
ciasto rozwatkowac i wytozy¢ na blache wytozong pergaminem. Piec 15 minut w 180 stopniach.

2 Mak sparzy¢, osgczyc i zemle¢ dwukrotnie. Utrzec z z6ttkami i cukrem a nastepnie dodac olejek
oraz butke tartg. Ubic biatka i delikatnie potgczy¢ je z masg makowa. Cato$¢ wytozy¢ na ciasto
kruche.

> Margaryne utrzec z z6ttkami i cukrem dodajgc po tyzce sera. Na koniec dodajemy ubitg piane z
biatek i delikatnie mieszamy.

4 Mase serowg wytozy¢ na mase makows . Piec ok. 1 godz. w 180 stopniach.

5 Dekorujemy lukrem, polewg wedtug uznania.

Twoje notatki do przepisu:


http://smaker.pl/przepisy-desery/przepis-ciasto-swiateczne,41510,listek.html
http://smaker.pl/kucharz-listek

