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Sktadniki:

1 0 szklanki maki

1 0 tyzeczki proszku do pieczenia
1 szklanka cukru

skorka starta z dwéch cytryn

4 jajka, temp. pokojowa

3 tyzki mleka, temp. pokojowa

1 tyzka soku z cytryny

100g masta, roztopionego jeszcze
cieptego

2/3 szklanki oleju

1,5 szklanki Sliwek np. wegierek

Sposbb przygotowania:

Sliwki przekrawamy na pél, wyjmujemy pestki i kroimy jeszcze na pét. Make przesiewamy
razem z proszkiem do pieczenia i odstawiamy. Cukier tgczymy ze skorkg startg z dwéch cytryn i
dtonmi mieszamy, az stanie sie lekko wilgotny. Nastepnie dodajemy jajka i miksujemy na
najwyzszych obrotach miksera przez ok. 3 minuty, az masa stanie sie kremowa i jasna.
Zmniejszamy obroty miksera, dodajemy 3 tyzki mleka i make z proszkiem, miksujemy do
potgczenia. Nastepnie mase tgczymy z sokiem z cytryny i jeszcze cieptym, roztopionym mastem
oraz olejem. Forme (u mnie tortownica o sr. 26 cm) smarujemy lekko mastem i wyktadamy
papierem do pieczenia. Na dno przektadamy pokrojone $liwki i zalewamy przygotowanym
ciastem. Pieczemy w temp. 180 C przez ok. 40 min, do tzw. suchego patyczka. Po upieczeniu
ciasta ktadziemy na wierzch tortownicy stolnice i szybko przewracamy ciasto, aby dno
tortownicy byto na gorze. Lekko wyciggamy ciasto z formy. Po okoto. 15 min. powoli mozemy
zerwac papier do pieczenia. Ciasto posypujemy cukrem pudrem. Smacznego.
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