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Drozdzowki z powidtlami

Autor: slodkisentyment ; G) 'ﬁ E
- Przepiséw: 95 Ocena: 1246 >60s. 60min tatwe  tanie
Sktadniki:

Na okoto 10 drozdzowek:

2 [ szklanki maki

3 z61tka

0 szklanki mleka

4 dag drozdzy

2 tyzeczki cukru waniliowego
4 tyzki cukru

6 dag masta

1 szczypta soli

0 stoika powidet (100-150 g)
Szklanka 200ml

Sposob przygotowania:

Mleko podgrzewam, masto rozpuszczam.

Make, z6ttka, cukier, cukier waniliowy i szczypte soli umieszczam w jednej misce. Wkruszam do
tego drozdze i zalewam cato$¢ podgrzanym mlekiem. Sktadniki mieszam i kiedy lekko sie
potgcza, dodaje rozpuszczone masto. Ciasto zagniatam na jednolitg mase, przykrywam i
odstawiam na 30 minut do wyrosniecia.

Wyrosniete ciasto rozwatkowuje na prostokat o szerokosci ok. 20 cm i grubosci 1 cm (dtugosc
wyjdzie sama). Potowe rozwatkowanego ciasta smaruje od dtuzszej strony powidtami

i przykrywam nieposmarowang czescig ciasta. Ztozone ciasto kroje na paski o szerokosci 4 cm,
jeden koniec przytrzymuije, a drugi skrecam dwa razy. Drozdzowki uktadam na blaszce
wytozonej papierem do pieczenia i odstawiam ponownie do wyrosniecia na 20-30 minut (w
ciepte miejsce). Nastepnie smaruje je roztrzepanym jajkiem i pieke w piekarniku nagrzanym do
170 stopni przez 15-20 minut, az sie zarumienia.

Gdy przestygng, posypuje je cukrem pudrem.
Smacznego :)

Twoje notatki do przepisu:
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http://smaker.pl/przepisy-desery/przepis-drozdzowki-z-powidlami,177922,slodkisentyment.html
http://smaker.pl/kucharz-slodkisentyment

