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) Ao PatGOe eia2aa 10 a8@ 2

Sktadniki:

- 6 jajek

- 3 filety Sledziowe a la Matias

- pot peczku koperku

- 3 tyzki majonezu

-1 tyzka Smietany 18%

- czosnek granulowany lub 1 posiekany
zabek

- Pieprz

Sposob przygotowania:

1 Oczywiscie na poczatku jajka gotujemy na twardo i obieramy. Kazde z nich przecinamy na pét i
wyciggamy zo6ttka. Nastepnie z6ttka rozgniatamy widelcem. Dodajemy majonez, Smietane,
czosnek i pieprz. Wszystko doktadnie mieszamy.

> Dwa $ledzie kroimy w malutkg kostke i dorzucamy do jajek. Natomiast jeden filet Sledziowy
kroimy w cienkie paski, ktore postuzg nam na koniec do dekoracji.

3 Z koperku odktadamy kilka matych gatgzek do dekoracji, a reszte siekamy drobno. Nastepnie
dodajemy go do pasty jajeczno-sledziowej. Doktadnie mieszamy.

4 Nastepnie biatka uktadamy na talerzu. Kazde z nich nadziewamy naszg pasg jajeczno-sledziowg
(najtatwiej zrobi¢ to za pomocg rekawa cukierniczego). P6zniej dekorujemy plasterkami $ledzia
i Swiezym koperkiem.

Smacznego ;)

Twoje notatki do przepisu:


http://smaker.pl/przepis-jajka-faszerowane-sledziem,171885,patigotuje.html
http://smaker.pl/kucharz-PatiGotuje

