Smaker

Kontrowersyjne ciasto cytrynowe

Autor: DziablicaWKuchni ; G) 'ﬁ E

l&/ Przepis6w: 171 Ocena: 3586 5.60s. 30 min latwe  tanie

Sktadniki:

Spod:

225 g maki pszennej
225 g masta

65 g cukru

1,5 tyzeczki cukru waniliowego
Wodzistaw

Masa cytrynowa:

6 jajek

300 g cukru (u mnie 250 - i tak byto
bardzo stodkie)

skorka starta z 2 cytryn

sok z 2 cytryn

1 tyzka maki

opakowanie kisielu cytrynowego
Wodzistaw

Sposob przygotowania:

Z podanych sktadnikow zagniatamy ciasto. Wylepiamy nim foremke (nieduza u mnie wymiary
mniej wiecej kartki a4), dobrze aby byta wytozona papierem do pieczenia i pieczemy w
piekarniku nagrzanym do 200 stopni przez kwadrans.

Biatka ubijamy na sztywng mase, dodajemy do nich stopniowo cukier i miksujemy a nastepnie
dodajemy z6ttka i jeszcze chwile ubijamy. Cytryne doktadnie myjemy i Scieramy z niej skorke
oraz wyciskamy sok. Do masy dodajemy przesiang make i kisiel a nastepnie cytryne i doktadnie
mieszamy. Krem wyktadamy na podpieczony spdd i wktadamy do piekarnika nagrzanego do
160 stopni na 30 minut.

Twoje notatki do przepisu:
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