Smaker

Krem truskawkowy!!!

Autor: vikkaj & @ ﬁ E

./ Przepiséw: 1 Ocena: 17 3-40s. 30min érednie przystepne

Sktadniki:

- truskaki mrozone, 35 dag

- cynamon, 1 tyzeczka

- Smietana kremodwka, 1 szklanka
- cukier puder, 3 tyzki

- zelatyna w proszku, 4 tyzeczki
-woda, 6 tyzek

Sposob przygotowania:

1 Truskawki rozmrozi¢,osgczy¢ z nadmiaru wody i przetozy¢ do miski. Doda¢ cynamon i
doktadnie ugnie$¢ lub zmiksowaé. Smietane kremdwke ubi¢ z cukrem pudrem na sztywno.

> Zelatyne wymiesza¢ z wodg i rozpusci¢ na parze. Odstawi¢ do ostudzenia ,czas od czasu
zamieszac,zeby zelatyna nie zaczeta sie nierbwnomiernie scinac.

3 Wystudzong zelatyne wlac¢ do truskawek delikatnie wymiesza¢. Gdy mus zacznie gestniec
dodac ubitg kremowke. Roztozy¢ krem do pucharkéw i postawi¢ do lodowki.

Twoje notatki do przepisu:


http://smaker.pl/przepisy-desery/przepis-krem-truskawkowy,51869,vikkaj.html
http://smaker.pl/kucharz-vikkaj

