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Lukrowane, swigteczne pierniczki

/7. Autor: ilovebakepl L G’) ﬁ E
"yl Przepiséw: 160 Ocena: 3737 >60s. 30min $rednie przystepne
- -5 Sktadniki:

- 350 g maki

-1 jajko, temp. pokojowa

-30 g masta

- 170 g cukru

- 150 g miodu

- tyzeczka sody oczyszczonej

- tyzeczka przyprawy do piernikow

- SKEADNIKI NA LUKIER: 2 szklanki cukru
pudru

- 4 tyzki gorgcej wody

- 2 tyzeczki soku z cytryny

Sposéb przygotowania:

1 Make przesiewamy przez sitko razem z sodg. W rondelku lub mikrofali podgrzewamy miéd i
wlewamy do maki. Nastepnie dodajemy cukier, przyprawe, masto oraz jajko. Wszystko razem
tgczmy, a nastepnie zagniatamy do momentu, az ciasto bedzie gtadkie. Stolnice oprészamy
makg i rozwatkowujemy na gr. 0,5 cm. Foremkami wykrawamy pierniczki i przektadamy je na
blaszke wytozong papierem do pieczenia. Piekarnik rozgrzewamy do 160 C i pieczemy ok.
10-15 min. Zostawiamy do wystudzenia. Sktadniki na lukier mieszamy w miseczce, jesli jest za
gesty mozna dodac wiecej wody. Ciasteczka oblewamy lukrem i zostawiamy na kratce, az
catkowicie zastygnie. Najlepsze na 2-3 dzien. Smacznego.

Twoje notatki do przepisu:


http://smaker.pl/przepisy-desery/przepis-lukrowane-swiateczne-pierniczki,58560,ilovebakepl.html
http://smaker.pl/kucharz-ilovebakepl

