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Sktadniki:

Cebula 4-5 szt

Maka pszenna 1 szklanka
Maka ziemniaczana 2 tyzeczki
Papryka stodka 2 tyzeczki
Majeranek 2 tyzeczki
Kurkuma 1 tyzeczka

SOl 1 tyzeczka

Chili 1/2 tyzeczki (opcjonalnie)
Woda ok 3/4 szklanki

Olej do smazenia

Sposob przygotowania:

Cebule obrac i pokroi¢ w pidrka.

Make pszenng,ziemniaczang oraz przyprawy wymieszac razem.

Do suchych sktadnikow dodac wode (tak by wyszto odrobine gestsze ciasto naleSnikowe) i
doktadnie wymieszac.

Do ciasta dodac cebule i doktadnie wymieszac.

Na patelni rozgrzac olej i naktadad tyzkg mate porcje cebuli w cieScie.Smazy¢ na ztoty kolor po
ok 2-3 min z kazdej strony.Odsgczy¢ na papierowym reczniku.

Placuszki mozna podac z sosem czosnkowym.(do ok 200 g jogurtu naturalnego wcisngc 2 zgbki

czosnku i wymieszac)
Smacznego:)

Twoje notatki do przepisu:


http://smaker.pl/przepisy-przekaski/przepis-najezone-placuszki-z-cebuli,180253,maudie.html
http://smaker.pl/kucharz-Maudie

