Smaker

Nalewka kresowa z czerwonych
OwoCcow

4= Autor: Futka 1 G) ﬁ E
@ Przepiséw: 987 Ocena: 27072 5-60s. >60 min $rednie przystepne
Sktadniki:

- 400 g truskawek

<100 g poziomek

- 500 g wisni

- 500 g malin

- 500 g czerwonych porzeczek

-1 kg cukru

0,75 | spirytusu
- 3 szklanki przegotowanej wody
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Sposbb przygotowania:

1 Truskawki i poziomki pozbawiamy szyputek. Wszystkie owoce doktadnie myjemy i osuszamy, a
nastepnie przektadamy je do duzego stoja. Owoce zalewamy ostudzong, przegotowang wodg

oraz spirytusem. Stoj szczelnie przykrywamy i odstawiamy w ciepte miejsce na okoto 3 tygodnie.

2 Po tym czasie catosc filtrujemy przez gaze lub specjalng bibute, przelewamy do duzej butli,
zasypujemy cukrem i ponownie odstawiamy na okoto 3 dni od czasu do czasu potrzgsajac
butlg. Nastepnie catos$¢ ponownie przecedzamy, rozlewamy do butelek, zamykamy i
odstawiamy nalewke, aby dojrzata (okoto 2 tygodnie).

Zycze smacznego! ;)
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Twoje notatki do przepisu:



