Smaker

Ogorki po zbojnicku

k Autor: nowalijka 1 G) ﬁ [
3 Przepis6w: 86 Ocena: 1451 1-2 0s. >60 min $rednie przystepne
Sktadniki:

- 0gorki, 3 kg

- cebula, pét kg

- s0l, 2i1/4 tyzki

- Zalewa:

- ocet, 3 szkl

- cukier, 3 szkl

- curry, 4 tyzeczki

- pieprz mielony, 4 tyzeczki
- Papryka stodka, 4 tyzeczki
- gorczyca, 4 tyzeczki

Sposob przygotowania:

1 0gorki umy¢,pokroi¢ po dtugosci, dodac pokrojong cebule w pét prazki i sél, wymieszac i
zostawic na 3 gdz.. Potem odla¢ wode i zostawic j3.

2 Zagotowac ocet z cukrem. Po ostygnieciu dodac curry, pieprz, papryke, gorczyce i
pozostawiong wode z ogorkow.

3 Zalac zalewg stoiki z ogorkami.

4 Stoiki gotowac 5 minut.

Twoje notatki do przepisu:

wysbyazad


http://smaker.pl/przepis-ogorki-po-zbojnicku,37465,nowalijka.html
http://smaker.pl/kucharz-nowalijka

