Smaker

Orzechowe ciasto na krakersach.

e Autor: gogusia ; G) 'ﬁ E

Przepiséw: 241 Ocena: 9161 5-6 0s. 30 min tatwe tanie

Sktadniki:

2 opakowania krakerséw solonych (po
175 g)

200 g orzechdw wioskich (potéweki)
500 ml Smietanki tortowej 36%

1 szklanka mleka zwyktego

1 szklanka cukru

2 tyzki zelatyny

50 g czekolady gorzkiej

2 tyzki cukru pudru

Sposob przygotowania:

Orzechy mozemy wsypac na blaszke wstawiamy do piekarnika na 5 minut, nastepnie
przepuszczamy przez maszynke. W garnku gotujemy szklanke mleka z szklankg cukru,
dodajemy nasze zmielone orzechy i przez chwile gotujemy. Zostawiamy do wystygniecia, one
najpierw sg troche rzadkie ale potem gestnieja.

W kwadratowej blaszce (25-25) wytozonej papierem uktadamy warstwe krakerséw na nie
potowa masy orzechowej, przykrywamy znowu krakersami.

Zelatyne rozpuszczamy w 1/4 szklance gorgcej wody odstawiamy by lekko ostygto. Naszg
Smietanke oczywiscie bardzo zimng ubijamy na sztywno z dodatkiem cukru pudru. Odktadamy
4 tyzki do polewy, a do reszty wlewamy chtodng zelatyne caty czas ubijajgc. Wyktadamy naszg
Smietanke na krakersy, przykrywamy nastepng warstwa krakersow. Na to wyktadamy druga
potowe kremu orzechowego i znowu krakersy.

Czekolade rozpuszczamy nad parg, do ptynnej ale nie gorgcej dodajemy odtozong wczesniej
bitg Smietane, mieszamy, wyktadamy na krakersy i gotowe. Czekamy tylko by krakersy zmiekty
od mas i mozemy zajadac.

Twoje notatki do przepisu:
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