Smaker

Pappardelle z kurczakiem w sosie °
Smietanowo-koperkowym S

I~

G 1o srecomsre 10am B

Sktadniki:

250 g makaronu pappardelle (lub
innego ,ulubionego)

2 pojedyncze filety z kurczaka
biata czes¢ pora

2 marchewki

peczek koperku

200 g startej mozzarelli

mata puszka groszku

‘ tyzeczka trawy trzcinowe;

| RS a 500 ml Smietany 10%"

tyzka masta

SOl pieprz

Sposéb przygotowania:

Pokrojone filety z kurczaka podsmazamy na masle razem z pokrojonym porem oraz startg na
grubych oczkach marchewkg ,do smaku doprawiamy solg i pieprzem. Makaron mieszamy
razem z kurczakiem ,porem ,marchewkg i osgczonym groszkiem ,przektadamy do naczynia
zaroodpornego. Smietane mieszamy z posiekanym koperkiem ,trawg trzcinowg ,solg ,pieprzem
i zalewamy nig makaron. Naczynie wstawiamy do piekarnika rozgrzanego do 2000C i pieczemy
30-35 min. 10 min przed kohcem pieczenia ,naczynie wyjmujemy ,makaron posypujemy startg
mozzarellg i pieczemy dalej.
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