Smaker

Papryka marynowana

O Autor: Tradycyjna_Kuchnia & @ ﬁ E

Przepiséw: 2539 Ocena: 18868 3-40s. 60min fatwe przystepne

Sktadniki:

Papryka 2-3 kg
Woda 1 litr

SOl 1 tyzka
Cukier 1 tyzka
1/2 szklanki octu
Ziele angielskie
Pieprz

Koper wtoski
Czosnek
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Sposob przygotowania:

Wykonanie:

Papryke umy¢, nastepnie wtozy¢ na 3 minuty do wrzgcej wody, wyjac i przela¢ zimng woda.
Nadkroi¢ nozem u nasady ogonka, odrzucic¢ nasiona. Papryke pokroi¢ na mniejsze kawatki,
utozy¢ do stoikow i przyprawic¢ (do kazdego 2 zgbki czosnku, gatgzka kopru, 3 ziarna pieprzui 3
ziarna ziota angielskiego). W miedzy czasie zagotowac wode z cukrem i solg, zdjg¢ z ognia i
dodac ocet. Gorgcg zalewg napetniac stoje. Zakrecic i odstawic¢ do pasteryzacji na okoto 25
minut. Nastepnie wyjg¢ i przetozy¢ do schtodzenia.

Twoje notatki do przepisu:


http://smaker.pl/przepisy-przetwory/przepis-papryka-marynowana,118003,tradycyjna-kuchnia.html
http://smaker.pl/kucharz-Tradycyjna_Kuchnia

