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Sktadniki:

ttusta wieprzowina (np. gulaszowe), 1,5
kg

podgardle razem ze skorka, 0,5 kg
mate ptuco, 1

watrobka (cieleca, wieprzowa lub
drobiowa), 0,2 kg

marchew, seler, korzen pietruszki,
cebula

sOl, pieprz, ziele angielskie, liSc laurowy
Pieprz ziotowy

Jaja, 4

butka czerstwa, 2

mleko

cebula duza, 1

ttuszcz i butka tarta do formy

Sposob przygotowania:
Czerstwg butke namoczyc w mleku.

Mieso ugotowac w warzywach z przyprawami. Na koniec w wywarze sparzyc watrobke.
Wystudzic.

Wystudzone mieso przepuscic przez maszynke trzykrotnie razem z butkg, cebulg, ugotowanymi
warzywami.

Do masy miesnej dodac jaja, sol, pieprz ziotowy, doktadnie wyrobic.

Foremki wysmarowac ttuszczem, wysypac tartg butkg, wypetnic masg. Piec w piekarniku ok.
godziny w temp. 180 stopni. Wspaniate na kazda okazje. Smacznego.

Twoje notatki do przepisu:


http://smaker.pl/przepis-pasztet,24251,lideczka.html
http://smaker.pl/kucharz-LIDECZKA

