Smaker

Piernik na drozdzach

&’ Autor: natsko1993 1 G) ﬁ E

Przepiséw: 80 Ocena: 850

>60s. >60min tatwe tanie

Sktadniki:

- powidta sliwkowe
- polewa o smaku ciemnej czekolady
-7 jajek
- 350 g maki
- przyprawa do piernika
- szklanka oleju
- szklanka miodu
A4 - szklanka cukru
W - 50 g drozdzy
o1 | 4, - 1 tyzeczka sody oczyszczone;
- 1/2 litra mleka
- 3/4 szklanki cukru
- 5 tyzek kaszy mannej
- 2 76ttka
- 300 g masta

Sposob przygotowania:

1 Drozdze rozmieszac¢ z cukrem i odstawi¢ do wyrosniecia. Biatka ubi¢ z cukrem, dodac z6ttka,
wlac¢ olej, midd, wsypa¢ make z sodg i przyprawg do piernika. Na koricu wla¢ drozdze i
delikatnie wymieszac. Ciasto podzieli¢ na 3 czesci i rozla¢ do 3 blach. Piec do suchego patyczka
w 175 stopniach.

2 Mleko rozmieszac z z6ttkami, cukrem i zagotowac. Dodac kasze i gotowad, az zgestnieje.
Ostudzic¢. Miekkie masto utrze¢, dodac po tyzce kaszy i uciera¢, az powstanie puszysta masa.

Przetozenie:
piernik - powidta - 1/2 kremu - piernik - powidta - 1/2 kremu - piernik - polewa

Twoje notatki do przepisu:


http://smaker.pl/przepisy-desery/przepis-piernik-na-drozdzach,157249,natsko1993.html
http://smaker.pl/kucharz-natsko1993

