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Sktadniki:
maka, 3 szkl
Jaja, 5

proszek do piecz., 1/2 paczki
maslo/margaryna, kostka 250g
cukier, 1szkl

kakao, 3lyzki

dzem/powidlo, do posmarowania
cukier waniliowy, 1

orzechy wloskie, garsc

Sposob przygotowania:

Do maki dodajemy zoltka,maslo,proszek,cukier waniliowy i dobrze wyrabiamy. podzielic ciasto
na trzy czesci. jedna czesc polozyc na dno blachy i posmarowac dzemem a nastepnie posypac
orzechami. druga czesc zagnisc z kakao i utrzec na tartce na orzechy. bialaka ubic na piane i
dodac 1 szkl cukru. wlac i przykryc trzecia biala warstwa starta. piec ok 40 min na zloty kolor
posypac cukrem pudrem;)

Twoje notatki do przepisu:


http://smaker.pl/przepisy-przekaski/przepis-plesniaczek,29897,mysz204.html
http://smaker.pl/kucharz-mysz204

