Smaker

Potrawka ziemniaczana z kietkami

O Autor: Tradycyjna_Kuchnia 1 G) 'ﬁ ﬁ

Przepiséw: 2564 Ocena: 19506 3-40s. 60min tatwe  tanie
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Sktadniki:

- Ziemniaki 1 kg

- Cebula biata 2 szt

- 4 miesiste pomidory

- kietki rzodkiewki 1 opakowanie
- rozmaryn suszony 1 tyzeczka

- Rozmaryn Swiezy 2 gatgzki

- s6l i pieprz do smaku

- bulion warzywny 1 szklanka

- Smietana gesta 3-4 tyzki

- oliwa 3-4 tyzki

Sposob przygotowania:

1 Wykonanie:
Ziemniaki, cebule obrac, pokroi¢ w kostke, a pomidory sparzy¢, obrac ze skorki i rowniez
pokroi¢. Na patelni rozgrzac oliwe i przysmazy¢ ziemniaki z cebulg. Doprawic solg, pieprzem i
rozmarynem do smaku, dodac kietki rzodkiewki, zala¢ wywarem i dusi¢ pod przykryciem na
wolnym ogniu przez 15 minut. Po czym dodac pomidory, zaciggna¢ Smietang. Podawac na
ciepto z dodatkiem Swiezego rozmarynu.

Twoje notatki do przepisu:


http://smaker.pl/przepisy-dania-glowne/przepis-potrawka-ziemniaczana-z-kielkami,125767,tradycyjna-kuchnia.html
http://smaker.pl/kucharz-Tradycyjna_Kuchnia

