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"monstery” dr_Claud czyli
pqgczusie ze serka
homogenizowanego
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Przepiséw: 1 Ocena: 12 >60s. 30min Srednie przystepne
b

—

.- ?— Sktadniki:

- serek homogenizowany waniliowy, 350

8
- Maka pszenna, 1,5 szklanki

- s0l, szczypta

- cukier, 1,5 tyzki

- proszek do pieczenia, 1 tyzeczka
- jajka, 3 sztuki

- olej do smazenia

- cukier puder

Sposbb przygotowania:

1 Jajka w catosci ubi¢ z cukrem i szczyptg soli na puszystg mase.

2 Dodac serek homogenizowany i wymiesza¢ na gtadkg mase /mozna dodac odrobine cukru
waniliowego lub uzy¢ serek homogenizowany straciatela - tez ciekawe pgczusie wyjda/.

> Nastepnie do masy dodac przesiang make z proszkiem do pieczenia i wymieszac.
4 Rozgrzac olej. ktas¢ matg tyzeczkg ciasto i piec na ztoty kolor.
5 Ostudzone pgaczusie posypac cukrem pudrem.

6 Smacznego!
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