Smaker

Raffaello

@ Autor: anggela18 & G) ﬁ ﬁ

Przepiséw: 5 Ocena: 164 >60s. >60min $rednie przystepne

Sktadniki:

mleko, 2,5 szklanki

26ttka, 3

Maka pszenna, 2 tyzki

maka ziemniaczana, 3 tyzki
cukier, petna szklanka

cukier waniliowy, 1 sztuka
masto lub margaryna, 30 dkg
wiorki kokosowe, 30 dkg
herbatniki, 8 paczek
adwokat, 1 szklanka

Sposob przygotowania:

W pot szklanki mleka roztrzepac z6ttka, mgke pszenng i ziemniaczang. Dwie szklanki mleka
zagotowac z cukrem dodac rozprowadzong make z zéttkami i ugotowac z tego budyn. Masto
utrze¢ i dodawac po tyzce przestudzonego budyniu. Na koniec dodac¢ kokos i adwokata lub
spirytusu do smaku. Na desce potozy¢ papier do pieczenia lub Sniadaniowy i utozy¢ warstwe z
dwdch paczek herbatnikow natozy¢ krem i przetozyc tak cztery warstwy, na wierzch natozy¢
krem i posypac kokosem przykryc¢ folig aluminiowg obcigzy¢ drugg deskg i wsadzi¢ do lodowki
na cztery godziny.

Twoje notatki do przepisu:
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http://smaker.pl/przepisy-desery/przepis-raffaello,6915,anggela18.html
http://smaker.pl/kucharz-anggela18

