Smaker

Sernik Dukana

Autor: Lumiuz & G) ﬁ ﬁ
5 Przepiséw: 8 Ocena: 249 1-2 0s. >60 min S$rednie przystepne
Sktadniki:

twarog chudy, 800 gr

jajka (oddzieli¢ biatka od zé6ttek), 6
skrobia kukurydziana, 3 tyzki
stodzik, wg uznania, datam 2 tyzki
aromat, np. waniliowy, kilka kropel
mleko 0,5 %, 1-1,25 szklanki

Sposob przygotowania:
Twardg zmieli¢ przynajmniej 2 razy.
Po zmieleniu dodac do niego 6 z6ttek, stodzik, skrobie i aromat. Wymiesza¢ mikserem.
Dodac szklanke mleka (do 1,25 szklanki). Ponownie uzy¢ miksera.

Ubic¢ biatka, doda¢ do wczesniej przygotowanej masy. Delikatnie wymieszac, najlepiej duzg
drewniang tyzka.

Przela¢ do formy wytozonej papierem do pieczenia (ja z je braku uzytam sreberka i tez wyszto ;)

Piec w temperaturze 180 stopni przez 60-70 minut (ze wzgledu na moj piekarnik - piektam ok.
90 minut). Sernik mi troche opadt, ale ja mam kiepski piekarnik.

Po upieczeniu i wystygnieciu schtodzi¢ w lodowce.

Twoje notatki do przepisu:
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