Smaker

Sernik na zimno z gruszkami

’ Autor: babcitereskiciasta & @ ﬁ E

Przepiséw: 576 Ocena: 8303 >60s. >60min érednie przystepne

Sktadniki:

BISZKOPT : 2 x

-4 jajka -100 g. cukru -70 g.maki
tortowe]

-70 g. maki ziemniaczanej -1 tyzeczka
proszki do pieczenia.

DO POSMAROWANIA:

-dzem z czarnej porzeczki-410 g.
OWOCE: -1 kg. gruszek

PIANKA SEROWA:

-1 szklanka cukru -1 |. wody -3 galaretki
gruszkowe

-1 kg. sera twarogowego-wiaderko
BITA SMIETANA:

-330 ml. Smietanki 30 % -1 Sniezka z
czekolada

-50 g. cukru pudru -4 tyzeczki zelatyny
-1/3 szklanki wody

DO POSYPANIA:-1 tarta mleczna
czekolada-100 g.

Sposbb przygotowania:

biszkopt-Ubi¢ biatka z solg i cukrem. Dodac po z6ttku i ubic. Do ubitych jajek przesia¢ make z
proszkiem. Lekko wymieszac topatka. Nie mieszac dtugo, zeby nie opadto. Wyla¢ do blaszki
30x40, wytozonej papierem do pieczenia. Piec ok.25 min. w 175%*.

Upiec drugi biszkopt w takiej samej blaszce.

Na jednym biszkopcie rozsmarowac dzem.

owoce-Gruszki, obrac i pokroi¢ na czastki.

Zagotowac 1 |. wody, dodac szklanke cukru,gruszki i ugotowac lecz nie rozgotowac.Gruszki
wybrac na durszlak.W gorgcym kompocie,rozpuscic¢ galaretki. Ostudzi¢ do lekkiego tezenia.
Gruszki pouktadac na dzemie.

pianka-Ser zmiksowac z tezejgcymi galaretkami.
Wylac na gruszki i przykry¢ drugim biszkoptem.

bita $mietana-Rozpusci¢ zelatyne w goracej wodzie.Ostudzi¢ do letniego.Smietanke ubic z
pudrem i Sniezkg.Dolewac zelatyne i zmiksowad. Zaraz wytozy¢ i rozsmarowac na biszkopcie.
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http://smaker.pl/przepisy-desery/przepis-sernik-na-zimno-z-gruszkami,165280,babcitereskiciasta.html
http://smaker.pl/kucharz-babcitereskiciasta

Gére posypac startg czekolada.

Ciasto schtodzic.
Twoje notatki do przepisu:

¢ Kroic jak stezeje.



