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Sernik waniliowy z brzoskwiniami B
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Autor: kuchmariola63 L G) ﬁ E
Przepiséw: 1658 Ocena: 25587 >60s. >60min $rednie przystepne
Sktadniki:

biaty ser twardg 3 razy zmielony 1 kg
jajka kurze 6 szt.

cukier 6 tyzek (p6t szklanki 200 ml)
ekstrakt waniliowy 2 tyzeczki
masto 20 dag

budyn waniliowy 80 g

brzoskwinie z puszki

wiorki kokosowe do posypania
Polewa czekoladowa:

Smietana 30% - 80 ml

czekolada gorzka 100 g

Sposob przygotowania:

Oddzielamy biatka od zéttek. Miekkie masto ucieramy z cukrem na puszystg mase. Pojedynczo
dodajemy zo6ttka jajek, caty czas miksujemy. Do masy jajecznej dodajemy stopniowo zmielony
twarog ekstrakt wanilii i budynie, caty czas miksujemy. Mase odstawiamy, a z biatek ubijamy
sztywng piane. Ubitg piane i pokrojone w kostke brzoskwinie dodajemy do masy serowej i
delikatnie mieszamy patka do potgczenia sie piany z masg serowg. Dno formy o wymiarach
30/25/6 cm wyktadamy papierem do pieczenia i herbatnikami. Do tak przygotowanej formy
wyktadamy mase serowg, rownamy. Wstawiamy do nagrzanego piekarnika i pieczemy 100
minut w temperaturze 130 stopni Celsjusza. Po upieczeniu sernik studzimy w piekarniku kilka
godzin. Ostudzony sernik w formie polewamy polewg czekoladowg i posypujemy widrkami
kokosowymi i wstawiamy do lodéwki na kilka godzin, lepiej bedzie sie kroi¢ na porcje.

Polewa czekoladowa:

Smietane zagotowujemy, dodajemy pokruszong czekolade i mieszamy caty czas do jej
rozpuszczenia. Polewe studzimy i polewamy nig ostudzony sernik.

Smacznego!!l
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