Smaker

Sernik z bialg czekoladqg

e Autor: kasia882 1 G) ﬁ [

" Przepiséw: 216 Ocena: 2269 >60s. >60min tatwe przystepne

Sktadniki:

- Sktadniki:

-1 kg twarogu trzykrotnie mielonego
- 200g biatej czekolady

-1 cukier waniliowy

-3 jaja

- 250g Smietanki 30%

- 150g cukru

-1 budyn waniliowy

- Ponadto:

o |

o lisia82 | SIELEE - 2 opakowania herbatnikow

Sposob przygotowania:

1 Czekolade nalezy roztopi¢ w kgpieli wodnej i odstawic¢ do ostygniecia.
Forme (25x25cm) wytozy¢ papierem do pieczenia. Na dno pouktadac herbatniki.

2 Twardg nalezy potgczy¢ ze Smietankg i doktadnie blendowac na idealnie gtadkg mase. Jaja
nalezy ubi¢ z cukrem a nastepnie stopniowo dodawac ser i na koniec czekolade. Mase
twarogowg wylac na herbatniki.

> Piekarnik nagrza¢ do 1750C i pec w nim sernik przez 15min, a nastepnie zmniejszy¢
temperature do 1400C i piec przez 90min. Sernik po upieczeniu bedzie miat zapieczone brzegi i
drzacy Srodek.

4+ Sernik studzi¢ w piekarniku z uchylonymi drzwiczkami, a nastepnie na kratce.

Twoje notatki do przepisu:


http://smaker.pl/przepisy-desery/przepis-sernik-z-biala-czekolada,163314,kasia882.html
http://smaker.pl/kucharz-kasia882

