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Sernik z makiem

Autor: Anika1 & @ ﬁ E

Przepiséw: 112 Ocena: 2791 3-40s. >60min fatwe przystepne

Sktadniki:

Na ciasto

250 g maki

125 g masta

120 g cukru

1 tyzeczka proszku do pieczeni

1 jajko

Na mase makowa

ok 300 g gotowej masy makowej
200 ml mleka

20 g masta

2 jajka ( osobno zoéttka i osobno biatka )
Na mase serowg

1 kg gotowego sera na serniki z
wiaderka

4 jajka ( osobno zo6ttka i biatka )
1 budyn smietankowy duzy

20 g maki pszennej

100 g masta

120 g cukru

3 tyzki soku z cytryny

skorka starta z cytryny

Sposob przygotowania:

Z podanych wyzej sktadnikéw zagniatamy ciasto. Formujemy kule i wstawiamy na ok 30 minut
do lodowki

Przygotowujemy mase makowg: w garnku zagotowujemy 200 ml mleka. Dodajemy do niego
mase makowg i masto. Gotujemy na wolnym ogniu ok 15 minut, az masa zgestnieje. W czasie
gotowania czesto mieszamy, aby nie przywarta do dna. Lubi tez pryskac, jak zaczyna gestnie(,
dlatego warto jg gotowac w nieco wyzszym garnku. Studzimy

Przygotowujemy mase serowgq: ser mieszamy z roztopionym i przestudzonym mastem,
budyniem, makg, cukrem, skérkg startg z wyparzonej cytryny i sokiem z cytryny. Ja robitam to
za pomocg drewnianej tyzki w duzej misce. Dodajemy 4 z6ttka i jeszcze raz mieszamy
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Ciasto dzielimy w stosunku: 1/3 i 2/3. Wiekszg cze$¢ rozwatkowujemy na wielko$¢ formy: u
mnie okrggta forma o Srednicy 26 cm. Ciasto nie rozwatkowuje sie robwno, wiec po przetozeniu
do tortownicy wyklejam brakujgce kawatki. Nastepnie rozwatkowujemy pozostate ciasto,
kroimy na paski i wylepiamy nimi boki tortownicy, ktére wczesniej smarujemy mastem i
obsypujemy delikatnie mgka. Spdd tortownicy wytozytam papierem do pieczenia

Gdy forma jest juz wytozona ciastem przystepujemy do konczenia mas: ubijamy osobno biatka:
2 do masy makowej i 4 do sera. Masy mieszamy z ubitymi biatkami

Na dno tortownicy wyktadamy 4 duze tyzki masy serowej, na to 3 tyzki masy makowej i tak na
przemian do skonczenia sktadnikdédw. Masy wygtadzamy i forme wktadamy do piekarnika
nagrzanego do 180 stopni. Sernik pieczemy ok 70 minut. Studzimy w piekarniku przy
uchylonych drzwiczkach

Twoje notatki do przepisu:



