Smaker

Smalcowki

Autor: izak & G) ﬁ ﬁ
@ Przepisow: 2 Ocena: 22 >60s. >60min érednie przystepne
Sktadniki:

maka ziemiaczana, 1 szklanka
maka krupczatka, 2szklankli
Maka pszenna, 3 szklanki
drozdze, 8dkg

cukier, 6tyzek

Smietana, 6 tyzek

smalec, 1 kostka

margaryna, 1,5 kostki

sOl, 2-3 szczypty

26ttka, 6

konfitura, ser biata stodki, czekolada,
nadzienie wg uznania

cukier puder, do posypania

Sposob przygotowania:

Smietane, drozdze i cukier rozgniatamy oraz mieszamy. Wszystkie rodzaje maki, margaryne,
smalec,z6ttka, sét oraz drozdze ze Smietng i cukrem, przesiekamy na stolnicy, nastepnie
zagniatamy ciastko. Gotowe i tadnie wyrobione ciasto wktadamy do lodéwki na 1godzine.
Dzielimy na czesci (ja robie okoto 5), watkujemy i wycinamy prostokaty, naktadamy dowolne

nadzienie, z ktérych formujemy paszteciki. Na koricu kazdego robimy zgbki za pomocg widelca.

Pieczemy na ztoty kolor okoto 20 minut w temp. 150 stopni. Upieczone posypujemy cukrem
pudrem. Smacznego :)

Twoje notatki do przepisu:
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http://smaker.pl/przepis-smalcowki,18172,izak.html
http://smaker.pl/kucharz-izak

