Smaker

SZARLOTKA KROLEWSKA

. Autor: iwona-bonk & G) ﬁ ﬁ

Przepiséw: 39 Ocena: 555 >60s. >60min $rednie przystepne

Sktadniki:

5 JAJEK 1 LYZKA OLEJU

1 SZKLANKA CUKRU 1 LYZKA GORACE]
WODY

1 SZKLANKA MAKI 2 £YZKI MAKI
ZIEMNIACZANE]

1 1/2 £YZECZKI PROSZKU DO
PIECZENIA

KREM TIRAMISU 2 KG JABLEK

2 GALARETKI CYTRYNOWE 3 £YZECZKI
CYNAMONU

3 LYZKI CUKRU ( WEDtUG SMAKU
KAZDEGO)

Sposbb przygotowania:

Biatka ubi¢ na sztywno z cukrem, dodac po jednym zéttku, nastepnie doda¢ make i proszek do
pieczenia, wla¢ wode, i olej. Upiec w temp. 200 stopni C przez 1/2 godziny.

Wystudzone ciasto przecinam na pot. W miedzy czasie smaze jabtka z odrobing cynamonu i
cukru. Ostudzone jabtka mieszam z dwoma galaretkami cytrynowymi rozpuszczonymi w
niepetnej szklance wody gorgcej. Na potowe ciasta naktadam krem . Krem tiramisu kupuje w
sklepie i wykonuje go mikserem z 1 1/2 szklankg mleka . Na krem wktadam ostudzone jabtka i
przykrywam drugg czescig

biszkoptu. Wktadam do lodéwki. Przed podaniem posypuje cukrem pudrem. Smacznego!

Twoje notatki do przepisu:
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http://smaker.pl/przepisy-desery/przepis-szarlotka-krolewska,104195,iwona-bonk.html
http://smaker.pl/kucharz-iwona-bonk

