Smaker

Tort urodzinowy

Autor: luna76 & @ ﬁ E
e Przepiséw: 112 Ocena: 2797 >60s. >60min $rednie przystepne
Sktadniki:

jajka 6 sztuk

cukier 12 tyzek

maka tortowa 3 ptaskie tyzki
kakao 2 petne tyzki

Masa:

masto 2 kostki

cukier 2 szklanki

mleko 1,5 szklanki

sok z 2 cytryn

mleko w proszku 4 tyzki
Dodatkowo:

brzoskwinie w puszce 1 opakowanie
posypka cukrowa

posypka waflowa

Sposbb przygotowania:

Biatka ubijam na sztywng piane na najwyzszych obrotach. Do ubitych biatek dosypuje po
trochu cukier i ucieram do rozpuszczenia. Obroty zmniejszam do minimum i dodaje po jednym
26ttku, przesiewam make z dodatkiem kakao i mieszam do potgczenia sie sktadnikow.
Piekarnik nagrzewam do 1700C, tortownice o $rednicy 24 cm wyktadam papierem do pieczenia,
przektadam ciasto i wstawiam do gorgcego piekarnika na 35-45 minut. Upieczone wyjmuje i
rzucam o podtoge z wysokosci kolan.

Odpinam obrecz i studze ciasto, potem kroje na 3 czesci.

Mleko zagotowuje, masto ucieram z cukrem na puch i dodaje po tyzce gorgce mleko. Potem
wsypuje mleko w proszku, a na koncu sok wycisniety z dwdch cytryn. Mase wstawiam do
lodowki.

Brzoskwinie osgczam na sicie zlewajgc caty zawarty w puszcze sok, rozcienczam 1/2 szklanki
przegotowanej wody i zostawiam do nasgczenia blatéw. Owoce kroje w plasterki.

Na paterze uktadam jeden krgzek biszkoptowy, nasgczam ponczem brzoskwiniowym, uktadam
plastry brzoskwin, wyktadam cienkg warstwe masy, uktadam kolejny krgzek, nasgczam,
uktadam plastry brzoskwin, rozsmarowuje cienkg warstwe masy, przykrywam trzecim krgzkiem,
nasgczam i masg smaruje wierzch i boki ciasta.

Pozostatg mase przektadam do rekawa cukierniczego, wyciskam rozyczki ozdabiam posypka
cukrowg i waflowg. Cato$¢ wstawiam na noc do lodéwki.
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