Smaker

Watrobka drobiowa na
malinowym sosie.
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Autor: hydrops & G) ﬁ E

! Przepiséw: 11 Ocena: 19 1-20s. 15min S$rednie przystepne

Sktadniki:

watrobka drobiowa, 400g
maliny Swierze lub mrozone, 250g
cukier, tyzka

planta, 2 tyzki

pieprz grubo mielony, do smaku
s6l, do smau

mleko, 1 |

maka, 1 tyzka

Natka pietruszki, peczek

maka ziemniaczana, 1 tyzeczka
tabasco, 3 krople

Sposob przygotowania:

Watrébke wymoczyc w mleku oczyscic z bton(ja mocze godzine w lodowce)Rozpuscic Plante i
smazyc do miekkosci.Na koniec posoli¢ i popierzy¢ grubo mielonym pieprzem.W rondelku
zagotowac wode z cukrem,dodacd tabasco i maliny.Blenderem zmiksowac po 5
minutach.Przecedzi¢ zeby w sosie nie byto pestek.Make ziemniaczana rozpuscic w 1/3 szklanki
zimnej wody.Zagescic optymalnie sos malinowy.Posiekac pietruszke(ja rowniez podaje z réwnie
dobrym efektem z siekana sSwiezg bazylig).Podawac na biatym duzym talerzu.Sos wylewamy na
Srodek na nim uktadamy stosik z watrébki opruszamy pietruszka lub bazylia do dekoracji tadny
szczytowy listek Bazylii.Smacznego.

Twoje notatki do przepisu:


http://smaker.pl/przepisy-przekaski/przepis-watrobka-drobiowa-na-malinowym-sosie,13678,hydrops.html
http://smaker.pl/przepisy-przekaski/przepis-watrobka-drobiowa-na-malinowym-sosie,13678,hydrops.html
http://smaker.pl/kucharz-hydrops

